
C’est en 1936 que le Café De La Gare voit le jour, qui deviendra au fil du temps 
La Maison Tirel Guerin.

Soucieux de perpétuer cette histoire, Le Bistrot 1936 vous accueille dans un cadre
chaleureux et unique.

Maxence Rouault et son équipe vous propose une cuisine authentique, sincère, locale et
personnalisée ancrée dans la saisonnalité. Le tout fait Maison.

Toute l’équipe vous souhaite de passer un agréable moment au sein de cette bâtisse
chargée d’histoire …

 Nous tenons à votre disposition la liste des allergènes. Décret du 17 Avril 2015 (N°2015-474)



LA CARTE
LES ENTRÉES

Comme un Saucisson Brioché 14.00
Jus au Pommeau de Bretagne

Carottes sables et Pomme d’Armorique au pluriel

Comme un Oeuf Marinière 14.00
Jaune coulant et crème de Cèpes

Croustinette Girolles truffe et moules de bouchot

Foie Gras Breton 18.00
Mi cuit puis pressé aux noisettes torréfiées

Condiments Mandarine et Poire comice, brioche Maison aux 4 épices

Thon blanc aux agrumes en Carpaccio 16.00
Potimarron en déclinaison, confit et gaspacho

LES PLATS

Comme un Lieu jaune à la Normande 21.00
Sauce Vin de Paille et émulsion huîtres

Courges aux épices et gnocchi au persil plat

Noix de Saint Jacques de Plongée rôties au beurre salé 27.00
Riz Carnaroli en Risotto de Butternut

Crème de lard et oeufs de truites fumés 

Confit de carré de cochon breton snacké 19.00
Râpé de charlotte croustillante

Topinambour fumé et légumes de saison, crème de cèpes

Comme une Poularde Châtelaine, Sauce Albufera 21.00
Suprême fondant et cuisses confites, fine mousseline d’artichaut

Marrons et légumes de saison, Charlotte croustillante

Quasi de Veau de lait rôti au beurre salé 28.00
Déclinaison de Céleri rave aux notes de truffe

Champignons forestiers et Pomme d’Armorique, jus court

Prix net exprimé en euro, service compris.



LA CARTE
LES DESSERTS

Comme une Omelette Norvégienne, financier noisette 10.00
Parfait et glace aux notes d’agrumes de saison

Meringue légère

Comme un Mont Blanc au cassis 10.00
Moelleux et croustillant de châtaignes du Morbihan

Cassis de l’été

Le Paris-Brest à ma façon (seul ou à partager) 18.00
Choux croustillant, mousse onctueuse et praliné 100% noisettes maison

Le café très gourmand 14.00
Assortiment de mignardises

Assiette de fromages 12.00
Sélection de fromages de la ferme du Paizan (Saint-Martin-De-Landelles 50730)

LES GLACES ARTISANALES

Vanille ; Caramel ; Chocolat ; Café ; Rhum raisin ; Menthe-
chocolat ; noix de coco ; Pistache de Sicile ; Noisette du

Piémont.

Sorbet : Citron jaune ; Mangue ; Pêche de vigne ; Pomme
verte ; Fraise ; Cassis.

COUPES GLACÉES
Chocolat liégeois 8.00
Café liégeois 8.00
Dame blanche 8.00
Colonel 10.00

After eight 10.00

1 Boule 3.00      2 Boules 6.00      3 Boules 9.00

Prix net exprimé en euro, service compris.



Ce menu phare de notre Bistrot met à l’honneur les plus grands plats marqueurs
de notre gastronomie Française de l’époque contemporaine à nos jours.

Maxence Rouault et son équipe mettent un point d’honneur à vous faire découvrir
les créations de ces différentes époques et de nos plus grands chefs.

  Prenons pour exemple « Le Saucisson Brioché» originaire de la région lyonnaise
et crée dans un bouchon dans les année 1700. “La Sauce Albufera” créée par

Auguste Escoffier en 1883 pour la poularde Albufera qui tient son nom du duc
d’Albufera. “L’omelette norvégienne” qui est l’invention du célèbre pâtissier

Balzac en 1867 pour l’exposition universelle.

Comme tout le monde le sait, pas de « Grands » plats sans « Grandes » sauces.
Passionné depuis son enfance par le goût, Maxence Rouault prend le temps de 

travailler ses sauces avec passion par différents procédés d’élaboration et de
réduction.

Laissez-vous guider par notre équipe de salle qui se fera un plaisir de vous 
parler de notre univers et vous orienter dans ce voyage culinaire...

MENU 1936



MENU 1936
39.00

TROISIÈME SERVICE,SUCRERIES

Comme une Omelette Norvégienne, financier noisette
Parfait et glace aux notes d’agrumes de saison

Meringue légère
Ou

Comme un Mont Blanc au cassis 
Moelleux et croustillant de châtaignes du Morbihan

Cassis de l’été

ROTS, POISSONS DE MER ET ENTREMETS

Comme un Lieu jaune à la Normande
Sauce Vin de Paille et émulsion huîtres

Courges aux épices et gnocchi au persil plat
Ou

Comme une Poularde Châtelaine, Sauce Albufera 
Suprême fondant et cuisses confites, fine mousseline d’artichaut

Marrons et légumes de saison, Charlotte croustillante

HORS D’OEUVRES CHAUDS OU FROIDS

Comme un Saucisson Brioché
Jus au Pommeau de Bretagne

Carottes sables et Pomme d’Armorique au pluriel

Ou

Comme un Oeuf Marinière 
Jaune coulant et crème de Cèpes

Croustinette Girolles truffe et moules de bouchot

Prix net exprimé en euro, service compris.



MENU PETIT GOURMET 1936 (-12 ANS) 21.00

Comme un Saucisson Brioché
Jus au Pommeau de Bretagne

Carottes sables et Pomme d’Armorique au pluriel
OU

Comme un Oeuf Marinière 
Jaune coulant et crème de Cèpes

Croustinette Girolles truffe et moules de bouchot

Comme un Lieu jaune à la Normande
Sauce Vin de Paille et émulsion huîtres

Courges aux épices et gnocchi au persil plat
Ou

Comme une Poularde Châtelaine, Sauce Albufera 
Suprême fondant et cuisses confites, fine mousseline d’artichaut

Marrons et légumes de saison, Charlotte croustillante

Comme une Omelette Norvégienne, financier noisette
Parfait et glace aux notes d’agrumes de saison

Meringue légère
Ou

Comme un Mont Blanc au cassis 
Moelleux et croustillant de châtaignes du Morbihan

Cassis de l’été

MENU PETIT GARNEMENT (-12 ANS) 12.00
Filet de poisson ou Nuggets de volailles 

Moelleux au chocolat ou 1 boule de glace
1 Boisson au choix 

Frites

Coca, jus d’orange ou sirop à l’eau

Prix net exprimé en euro, service compris.



LES EAUX MINERALES        33cl   50cl   75cl    1l

Plancoët plat                                                                         3.50                                 5.00  
Plancoët gazeuse                                                                  3.50                                 5.00  

Plancoët fine bulle                                              5.00  
Vittel                                                                                      3.50                                 5.00  
San Pellegrino                                                                        3.50                                 5.00  

 Châteldon                                                                                                   7.50  

LES SODAS
33cl                                                 25cl

Coca cola                                          5.00
Coca cola zéro                                  5.00
Oasis tropical                                    5.00
Limonade 1905                                   5.00
Diabolo                                              5.50
Schweppes tonic                               5.00

Orangina                                                 5.00
Fuzetea                                                   5.00
1/4 Vittel sirop                                        4.50
(Parfum sirop : Grenadine, menthe, fraise,

pêche, citron, orgeat, cassis)    

Prix net exprimé en euro, service compris.

LES SOFTS

LES MOCKTAILS               

Virgin mojito                                      8.00
The glacé maison                               8.00
Cocktail de jus de fruits                     7.00

LES JUS DE FRUITS
25cl                                     

Jus de pomme passion du verger       5.50
Jus granini                                          5.00

(Orange multifruits, tomate, ananas)    



LES APERITIFS
Coupe de champagne                     13.50
Coupe de crémant                            9.00
Coupe de prosecco                          7.00

   Kir royal                                           14.50
Kir vin blanc                                      5.00
Kir breton                                          6.00

Martini                                                    6.00
Campari                                                  6.00
Ricard ou Pastis                                      5.00
Pineau des charentes                            10.00
Suze / Picon                                           5.00
Porto                                                       7.00

LES BIERES
Pression              25cl  50cl Bouteille               33cl

Bosco                                                     7.50
  1664                                                      6.00

Blonde, blanche, ambrée, IPA

Sans alcool

Coq Hardi                            5.00     10.00
Triple Karmeliet                    7.00     12.00
Lab Hefeweizen                   6.00     12.00
Panaché                               5.00     10.00
Monaco                                6.00     12.00
Picon bière                           6.00     12.00

Blonde 

Blonde 

Blanche

LES WHISKYS
Gwalarn                                             8.00
Kornog                                              13.00

Galaad                                               13.00   
Aberlour 10 ans                                   10.00

LES COCKTAILS
Planteur maison                                10.00
Americano maison                            12.00
Negroni                                             10.00
Ti punch                                             8.00
Moscow mule                                   12.00

Bloody mary                                           12.00
Italicus spritz                                         12.00
Aperol spritz                                          12.00
Mojito                                                    12.00

Prix net exprimé en euro, service compris.

LES ALCOOLS

LE CIDRE                           25cl    75cl
Cidre du Prest brut                                                                     7.00                18.0

Rouge ou blanc

Rouge, blanc ou extra dry

Demandez la carte du bar pour voir toutes nos références !



Prix net exprimé en euro, service compris.

LA CAVE

LES VINS AU VERRE
Blanc - 12cl

Rhône - Viognier  - Petit Maurice                                                                                   5.00
Côtes de Thau - Chardonnay - “Domaine les Charmettes” - 2022                                5.00
Alsace - Sylvaner - “Domaine Boeckel” - 2021                                                                6.00
Corse - Colombu - “Cuvée Tribbiera” - 2022                                                                 7.00
Bourgogne -  Tonnerre - “Domaine Dampt frères” - 2022                                              9.00
Sud-Ouest - Lougrantruc - “Domaine courège longue” - 2019                                       7.50

Rosé - 12cl

Côtes de Thau - L’instant rosé - “Domaine les Charmettes” - 2022                              5.00
Val de Loire - Chinon - “Domaine Arpenty - 2022                                                         6.50
Côte de Provence - Evidence - “Château Rosan - 2022                                               7.50

Rouge - 12cl

Val de Loire - Pinot noir - “Domaine Cogné” - 2022                                                      5.00
Bordeaux supérieur -  “Château les Millaux” - 2021                                                        6.00
Côtes du Rhône - La grange - “Domaine Piaugier” - 2020                                             5.50
Corbières - Cochon volant - “Château de Caraguiles” - 2022                                      6.00
Italie - Montepulciano d’Abruzzo - “Donatello Jasci” - 2020                                          7.00
Lubéron - La Ciboise - Chapoutier - 2021                                                                       4.00

Moelleux

LES PETILLANTS              
75cl
Champagne Nicolo et Paradis brut                                                                                79.00
Champagne rosé Nicolo et Paradis                                                                                98.00
Champagne Autréau brut 1er cru                                                                                  102.00
Prosecco Frizzante Walter Nardin                                                                                   30.00
Crémant d’Alsace Neumeyer                                                                                          46.00



Prix net exprimé en euro, service compris.

LA CAVE

LES BLANCS - 75CL
Val de Loire
Muscadet Sèvre et Maine - “domaine Bid’gi” - 2021                                                   22.00

Menetou Salon - “Domaine Arnaud Lejus - 2022                                                        48.00

Languedoc Roussillon
Côte de Thau - Chardonnay - “Domaine les Charmettes” - 2022                              22.00
Limoux - Terres Amoureuse - “Domaine Altugnac” - 2021                                            46.00

Bourgogne 
Bourgogne Tonnerre - “Domaine Dampt frères” - 2022                                              48.00
Montagny - Les bassets - “Château de Chamilly” - 2021                                            52.00

Alsace
Sylvaner - “Domaine Boeckel” - 2021                                                                          28.00

Sud Ouest
Périgord - Les frangins - “Domaine moulin caresse”                                                   22.00
Moelleux - Lougrantruc - “Domaine Courège longue” - 2019                                      32.00
Rhône - Viognier - Petit Maurice                                                                                 24.00

Corse
Cuvée Tribbiera - “Domaine Culonbu” - 2022                                                            38.00

LES ROSÉS - 75CL
Côtes de Provence - Evidence - “Château Rosan” - 2022                                         36.00
Côtes de Thau - “Domaine les Charmettes” - 2022                                                   22.00
Val de Loire - Chinon - “Domaine Arpenty” - 2022                                                    34.00

LA SELECTION COUP DE COEUR
Vino de la Terria de Castilla

La Chita Mizaru - Blanc - 2021                  Le verre 12cl          La bouteille  75cl    

La Chita Iwazaru - Rosé - 2022

La Chita Kikazaru - Rouge - 2022
4.00 21.00



Prix net exprimé en euro, service compris.

LA CAVE
LES ROUGES - 75CL
Val de Loire
Pinot noir - “Domaine Cogné” - 2022                                                                          25.00
Saumur Champigny  - “Domaine Lavigne” - 2022                                                        32.00
Menetou Salon - “Domaine Arnaud Lejus” - 2020                                                        48.00

Languedoc Roussillon
Corbières - Cochon volant - “Château de Caraguilhes” - 2022                                 28.00
Saint-Chinian - Tradition - “Château Viranel” - 2020                                                  34.00
Terrasses du Larzac - “Domaine Malavieille” - 2020                                                    36.00
Limoux - Aux bons hommes - Domaine Altugnac - 2017                                               38.00
Lubéron - La Ciboise - Chapoutier - 2021                                                                    24.00

Bourgogne 
Beaujolais - “Domaine Jean Etienne Chermette” - 2022                                             30.00
Côtes Chalonnaise - “Domaine Philippe Milan” - 2020                                                55.00

Rhône
Côtes du Rhône - La grange - “Domaine Piaugier” - 2020                                         29.00
L’appel des sereines - François Villard - 2021                                                             42.00
Châteauneuf-du-pape - “Domaine chante cigale” - 2019                                           96.00

Sud Ouest
Buzet Lougrantruc - “Domaine Courège longue” - 2019                                              32.00

Bordeaux
Bordeaux supérieur - “Château les Millaux” - 2021                                                      25.00
Montagne Saint-Emilion - “Château Roc de Calon” - 2019                                         48.00
Haut Médoc - “Château Colombe Peylande” - 2014                                                   52.00
Pauillac - “Les Sieurs, château Bellegrave” - 2019                                                        77.00

Italie
Montepulciano d’Abruzzo - Donatelle Jasci - 2020                                                    30.00



LES LIQUEURS ET ALCOOLS
Get 27                                                7.00
Bailey’s                                               7.00
Vieille prune                                       9.00
Poire William                                       6.00
Vodka                                                 9.00

Dégustation rhum Saint-Malo          15.00
Bas Armagnac Laubade VSOP        10.00
Fine Calvados château du Breuil      8.00
Xpresso-liqueur café et cognac       8.00

LES BOISSONS CHAUDES
Expresso/Allongé/Noisette               2.80
Décafeiné                                         2.80
Double expresso                                5.60
Cappuccino/Café crème                 5.20

Latte/Café glacé                            6.00
Chocolat chaud                              5.20
Thés/Infusions                                 4.50
Demandé notre sélection Café Richard !

LES HOTS COCKTAILS 13.00
Breizh coffee                                            

Espresso martini                                       
Irish coffee

Italian coffee

POUR FINIR...


