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DOMAINE DU LIMONAY

GASTRONOMIE ET SAVOIR-VIVRE

24 & 25 DECEMBRE ﬂ

375.00

Une nuit en chambre double confort avec un accés a la

piscine

Un diner pour deux au restaurant « La Gouesniere »

Deux petits-dejeuners en formule buffet

J

/— 31 & 1°" JANVIER ﬁ
769.00

Une nuit en chambre double confort avec un accés a la

piscine

Un diner pour deux au restaurant « La Gouesniere »

-

Un brunch gourmand pour deux
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Pour les -12 ans :

24 & 25 DECEMBRE
/ 39.00 \

ENTREE
Saumon fumé par nos soins, crémeux ciboulette

PLAT
Poularde de la ferme de I'aulne cuisinée aux chataignes,
mousseline de pomme de terre, jus court

DESSERT
Comme un Royal au chocolat, praliné noisettes croquant et

\ glace chocolat noisette /
O BRUNCH DU 1ER JANVIER T
29.00

Place a un défilé de délices traditionnels bretons et d'autres
régions. Le menu de notre brunch du 1er janvier déborde de
générosité : des viennoiseries tout juste sorties du four, des
patisseries maison, de délicieuses boissons chaudes et plein
d'autres surprises. Débutez ce festin avec des entrées a
partager, puis cédez a I'un des show cooking par nos chefs.
Et pour la touche finale, la brigade de patissiers de I'notel

\ vous propose chacun leur dessert gourmand. /

Offre avec hébergement : Supplément de 72€ pour les enfants de -12 ans
(Couchage enfant + petit déjeuner + diner au bistrot)

Supplément de 86€ pour les enfants de -12 ans (Couchage enfant +
petit déjeuner + diner au restaurant gastronomique)
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