
  

 

 

 

 

 

 

CONDITIONS DE RESERVATION :  

Toute réservation sera considérée comme ferme et définitive après le 

versement d’arrhes non remboursables en cas d’annulation.  

Le montant des arrhes à verser pour une réservation dans l’un ou l’autre 

restaurant est d’une valeur de 50% du prix du menu par personne.  

Pour la formule avec hébergement, le total des arrhes à verser est de 

50% du nombre de séjours réservés. 

 

 

 

resa@domaine-du-limonay.com 

 02.99.89.10.46 

https://www.domaine-du-limonay.com/fr/ 
 

   
 

 

 

 

 

 

Nos menus du Réveillon 

 

 
 

 

 

mailto:resa@domaine-du-limonay.com


 

 

MENU DU 31 DECEMBRE  
245.00 

 

AMUSE-BOUCHE 

L’inspiration du chef 
 

ENTRÉE 
Saint Jacques de plongée rôties au beurre demi-sel 

Risotto de choux fleur au chorizo de la maison Brielle et hollandaise citronnée 

 

Tartare de bœuf Pie noire de Bretagne assaisonné aux algues locales 
Jaune d’œuf confit en surprise au fenouil 

 

Homard bleu breton cuisiné 
Linguines maison au corail et bisque au gingembre et citronnelle 

 

PLAT 
Sole de petits bateaux contisée aux crevettes et citron confit 

Pomme de terre onctueuse et jus au cresson de fontaine 

 

Poularde de la ferme de l’aulne contisée aux truffes noires 
Légumes oubliés cuisinés en cocotte et cuisses croustillantes au foie gras 

 

Sorbet aux herbes fraîches acidulé 

 

FROMAGES 
La sélection de 3 fromages affinés  

De la maison Tic et Tac à Saint-Jouan-des-Guérets 
Confiture de Reine Claude maison et mousse onctueuse au Crollon 

 

DESSERT 
Variations autour de la patate douce locale 

 vanille de Tahaa et passion 
 

  BRUNCH DU 1ER JANVIER 
69.00 hors cocktails et boissons alcoolisées 

 

 

 

 

 

 

 

Place à un defilé de délices traditionnels Bretons et d’autres régions. 

Le menu de notre brunch du 1er Janvier déborde de générosité : 

Des viennoiseries tout juste sorties du four, des pâtisseries maison, 

de délicieuses boissons chaudes et plein d’autres surprises. 

Débutez ce festin avec des entrées à partager, puis cédez à l’un des 

show cooking par nos chefs. 

Et pour la touche finale, la brigade de pâtissiers de l’hôtel vous 

propose chacun leur dessert gourmand. 
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