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DOMAINE DU LIMONAY

GASTRONOMIE ET SAVOIR-VIVRE

CONDITIONS DE RESERVATION :

Toute réservation sera considérée comme ferme et définitive apres le
versement d'arrhes non remboursables en cas d'annulation.

Le montant des arrhes a verser pour une réservation dans I'un ou l'autre
restaurant est d'une valeur de 50% du prix du menu par personne.

Pour la formule avec hébergement, le total des arrhes a verser est de
50% du nombre de séjours résenvés.

resa@domaine-du-limonay.com
02.99.89.10.46
https://www.domaine-du-limonay.com/fr/

1936

BISTROT

Nos menus de Noé/
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MENU DU 24 DECEMBRE

65.00

AMUSE-BOUCHE
L'inspiration du chef

ENTREE

Le Foie gras de canard breton
Finger aux notes de clémentines et cacao
Pain d'épices Grué, Mandarine fruit

PLATS

La Sole de petits bateaux Meuniere au lard de Colonnata
Butternut en texture
Emulsion fumé, creme de cresson

Le Coucou de Rennes truffé en pressé
Croustillant des cuisses confites, feuille a feuille de Vitelotte
Chataigne et legumes oubliés glacés, jus court

DESSERT

Douceur et croustillant exotique
Sorbet passion jus acidulé

24 & 25 DECEMBRE
2 O

275.00

Une nuit en chambre double confort avec un acces a la piscine
Un diner pour deux au Bistrot 1936

Deux petits-dejeuners en formule buffet

N /

MENU DU 24 DECEMBRE

POUR LES -12 ANS
25.00

ENTREE
Saumon fumé par nos soins, crémeux ciboulette

PLAT
Poularde de la ferme de I'aulne cuisinée aux chataignes,
mousseline de pomme de terre, jus court

DESSERT
Comme un Royal au chocolat, praliné noisettes croquant et
glace chocolat noisette

Offre avec hébergement : Supplément de 72€ pour les enfants de
-12 ans (Couchage enfant + petit déjeuner + diner au bistrot)




