
  

 

 

 

 

 

 

CONDITIONS DE RESERVATION :  

Toute réservation sera considérée comme ferme et définitive après le 

versement d’arrhes non remboursables en cas d’annulation.  

Le montant des arrhes à verser pour une réservation dans l’un ou l’autre 

restaurant est d’une valeur de 50% du prix du menu par personne.  

Pour la formule avec hébergement, le total des arrhes à verser est de 

50% du nombre de séjours réservés. 

 

 

 

resa@domaine-du-limonay.com 

 02.99.89.10.46 

https://www.domaine-du-limonay.com/fr/ 
 

   
 

 

 

 

 

 

Nos menus de Noël 
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MENU DU 24 DECEMBRE  
 

115.00 
 

AMUSE-BOUCHE 

 

L’inspiration du chef 
 

ENTRÉE 
Sardines de Quiberon marinées à la menthe 

Tube croustillant à la betterave et glace moutarde et miel 

 

Les Huîtres spéciales "Ostra Regal" 
En 3 préparations : Mer, terre, végétal 

 

PLAT 
Saint Jacques de plongée rôties au beurre demi-sel 

céleri rave comme un risotto à la truffe noire  

Emulsion d'une blanquette 

 

Croustillant de Pigeon de Joël Poirier  
Au foie gras et choux vert 

 Pousses d'épinards à la vinaigrette noisette 

 

Sorbet aux herbes fraîches acidulé 

 

FROMAGES 
La sélection de 3 fromages affinés  

De la maison Tic et Tac à Saint-Jouan-des-Guérets 

Confiture de Reine Claude maison et mousse onctueuse au Crollon 

 

DESSERT 
Variations autour de la patate douce locale 

 vanille de Tahaa et passion 
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